
فرنی خوش مزه
چند ��ز بود که خرس کوچو�و سرما خورده بود. دوس�ان� 

با هم �رار گ�اش�ه بودند که به عیادت� بروند. هر کدام از آن ها 
می خواست برای� یک ��ای خوش مزّه و م�وّی ب�رد که زودتر حا�� 

خوب شود. خانم سنجابه با خودش ��ر کرد من چی ب�رم؟ ب�د یادش آمد خرس 
کوچو�و از ��اهای شیرین خوش� می آید. برای همین هم دست به کار شد تا یک 

�رف �رنی خوش مزّه درست کند.
اّ�ل نشاس�ه را داخ� شیر سرد �ی�ت و با �اش� هم زد تا خوب داخ� شیر ح� شود. 
ب�د آن ها را ��ی گاز گ�اشت و ش�له را کم کرد و مواد را با �اش� هم زد. و��ی مواد 
�لی� شد، ش�ر را هم ا�ا�ه کرد و د�باره آن ها را هم زد. ب�د از چند د�ی�ه یک �اش� 
ی�ت و با کمی �ودر  گ�ب هم ا�ا�ه کرد. و��ی �رنی آماده شد، آن را داخ� �رف �

پس�ه ت�ی�ن کرد.
و��ی حیوانات به خانه ی خرس کوچو�و ر��ند، او از دیدن آن ها خیلی خوش حال شد. 
خرس کوچو�و تا �رف �رنی را دید، دهان� آب ا��اد و گ�ت: «به به!» خانم سنجابه 
خوش حال شد و گ�ت: «�رنی  برای سرماخوردگی و گلودرد و سر�ه خوب است و باع� 
می شود گلو نرم شود.» خرس کوچو�و از این�ه می دید 

دوس�ان� به ��رش هس�ند، خیلی خوش حال بود.
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